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Chef in the City: la gara di cucina "anticrisi”
grazie ai prodottiakm O

BY FANOTZIE - SETTEMEAE 30, 2

Un‘iniziativa che faworisce gil incassi ned ristoranti, premia la quali2 del prodott
e offre mend ad un prezzo calmirato

La formula & sempre |2 stessa: far lavorens | ristorant ne! mese peggore cal punto
di vistz dei guadzgni {novemibra) e nel giomi di minor incasso (dal luned) al goved]].
La mowitd sta nel fetto che verranno utilizzet solamente prodett di qualita e a km
0. Torma anche guast'anno Chef in the City, l2 sfida di cucina amatonale dedicata a
ristorant di carme 2 pesce in programma 3 novemnbez nel migiori locali & Fana
[provinca o Pesaro £ Urbina-Marchel.

Per |a suz seconda edizione, quella che & stata definita |z ricetta “anticns” in grada
di partzre centnaia di chenti nel ristorant della oitta, fara amvare sulle Evole solo
prodotti di guaita e, soprettutio, materie prime |ocali garentite dalle aziende del
tesritona.

“E’ una scefta — doono gli organiezator - fatts per dare al pubblico che partedper3
gl events, |'opportunita di scogrire, gustandoli, | mighon prodott del nostro
territora. Chaf in the City =1 & gia caretterizzatz per |'alta gualita del piatt
presentati durante ke sfide. Ora & il momenta di fare un passain avant,
presantando sule tevois ingredienti di prima scefts, freschi, in grade didarela
Eista visibiltd 2 chi investe, nonostante 3 crisl, sulla realtd locale”

A poco pil di un mese dallinizio dell'eventn, song gA& tante |e callzbararoni messs
ircamipa dall'organzzazione. | piata che gli sfidanti dellz gera prepareranna per la
EWriz tacnica e popolare presente nelle 7 serate in programma nel giormi di manar
ircassn, saranno compasi da ingredienti prowvenientl soio dalla provincia di Pesaro
e Urbino

“Pr rispondens s difficalt2 del settore - aggiungano - abbizamo messa in
sinergia le aziende |ocali, abbiamao dato loro Mepportunita di mostrare le laro
eccellenze atiraverso un'iniziativa che uriscz |2 buona tavola alla spettacolan 2
glla passione per ia cuona durante delle serate incui i denti, ad un prezzo
calmierato di 25 ewn, potranno partedpare 2 dells cene-evenio”,

(Gl B cancorrenti che si daranng battagha con un antipasto g un secondo patto
potranna contare sulla qualita del pasce del mare Adratico fornito dal preduttore
fanese “Massima Pesca” e sullz carme della “Bowinmarche” cha finerd sulle tavale
grazie allz collzboramone can |2 “Caoldiretts®.

Il “Pastificio Mortagra” di Fano omaggera tuthi i clienti che segwranno le sfide con
delle gustosissime e simpaticssime mini-confezoni di pasta da 250 grammi.

fa le collzborazioni spaziang anche alle degustazioni offerte dall’'organizzazione ai
clienti dei ristaranti che, durante |2 semafinzie e la finale in programma nedla
seconda metd o novembre, potrenno assaggare | | formaggi 4 un'altra azenda
lpcale: “Latticini Gadlizna” o Fanao

Dwrante tutte le ¥ serate |a fanesissima pasticcena “5cil Scil” prepanerd lscoome
golose per |2 giura tecnica e popolare & coronamento della cena-eventa mentre
wini saranne affert da diverse cantine della prowincia di Pasano e Lrbino.

Senza dimenticara che anche gl "armasi del mestiere” saranno localivisto che la
ditta “Flonal di Fano” fomirg padelle e tegami che werranno wtilizzati 2gli chef oltre
che regalat ad agni clients dei ristorant

intznto continuana ad arrivere |e rchieste di informazione per partecipare come
sfidanti a Chef in the Jty 2014, Per farlo & necessario aver compiuta 18 anni, non
ezsera una chef professionista: pagare la quota diiscnizione di 20 euro.

Par infarmazioni & possibde contattare 'organizzazions al numeno 0721.803497 o
irviara una mail a chefinthecityfanod@email.com.
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