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Quante gare
per chef
professionisti
e amatoriali

GASTRONOMIA

PESARO Tanti appuntamenti con la
buona tavola in provincia di Pesa-
ro. Fino a domani, nello spazio al-
lestito all'interno della Data/Expo
di Urbino, sara possibile gustare
brodetto di Fano (foto a sinistra)
ed altre specialita di pesce propo-
ste dagli chef de “Il Bello e la Be-
stia” (degustazioni ore 19.30 e 22,
info e prenotazioni 339.8482595).
I1 Comune di Cantiano in collabo-
razione con I’Ais Marche (Associa-
zione italiana sommerliers) orga-
nizza la prima serata enogastrono-
mica dedicata ai sapori montani
d’autunno che si svolgera stasera
alle 20 all’Agriturismo Seren-
. dipity, a Cantiano. Si trat-
S ta di una sorta di ante-
prlma culinaria della
e rgc @ Fiera dei cavalli (10-11
e M % ottobre), dal momen-
W= to cheimenu della se-
Ty + 7 rata saranno ripropo-
meied Ol Sti nei ristoranti e ne-
ey gh stand durante la fie-
" ra. I piatti presentati nella
cena d’autunno vedranno la
competizione di cinque ristoranti:
Birrificio del Catria, agriturismo
Col d’Agello, agriturismo Serendi-
pity, Hosteria Tenetra e Maeve's
Pub. Infine Fano, dove si lavora al-
la nuova edizione della gara di cu-
cina amatoriale Chef in the City.
La novita e che I'iniziativa e
riuscita a coinvolgere ol-
tre 50 aziende delle ;4 =
province di Pesaro e @t = =%

Urbino e anche Anco- § X
na, che hanno deciso
di collaborare insie-
‘me. Ognuna di loro
mettera a disposizione
i propri prodotti per an- ~7
dare a realizzare un menuia’ |
km O che verra servito al prezzo
calmierato di 25 euro. Le iscrizio-
ni dei concorrenti, invece, si sono
aperte da pochi giorni e Lisa To- |
masucci, 34 anni impiegata di Pe-
saro e la prima iscritta alla terza
edizione . (info 0721.830710,
info@chefinthecity.net, www.che-

finthecity.net).




