Chefm the City, 114 € S novembre 1 pnimi quarti di finale

Ad apwire le darze saranno il persionaio Filippo Tianguilli di Fano e Uimpiegoa Lisa Tomasiicci di Pesaro che S affiorteranno al Tiravino

FANO - E’ tutto pronto per 1 quarti
di finale di Chef in the City, 1'uni-
ca gara di cucina amatoriale del-
la provincia di Pesaro e Urbino.
Mercoledi 4 novembre al ristoran-
te Tiravino di Fano (Via Gasparoli
59) si1 affronteranno il pensionato
Filippo Tranquilli. che dovra rea-
lizzare un antipasto e I'umpiegata
Lisa Tomasucci, che invece dovra
elaborare un secondo. Enframbi
avranno a disposizione pesce del
mare Adriatico fornito da Massi-
mo Pesca che potranno accompa-
gnare con le verdure di stagione
rigorosamente selezionate dal
Conad Centro di Fano. Gia per-
ché una delle peculiarita di Chef
in the City e proprio quella di uti-
lizzare prodottt di qualita e a km
0. Nel menu (prezzo calmierato

25 euro), c1 sara anche un sau-
te di vongole della New Copro-
mo, 1 vini dell’azienda Guerriert,
1l dolce realizzato da Cavazzoni
Pasticceria e una degustazione di
vari tip1 di pane del Panificio Fan-
tini. A tutti 1 presenti verra poi re-
galata una confezione di Pasta di
Montagna da 250 grammi mentre
le donne si porteranno a casa una
padella griffata Flonal. Giovedi 5
novembre secondo quarto di finale
al ristorante Fish House di Fano

Filippo
Tranquilli

v

(porto turistico Marina dei Cesari)
che mettera di fronte 1'imprendi-
trice Carmen Iacovetti (preparera
un secondo) e la commerciante
Luljeta Marku (antipasto). Anche
in questo caso 1l menu sara di pe-
sce, mentre i vini saranno forniti
dal Conventino di Monteciccardo
e 1l dolce dalla pasticceria Bon
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Bon. Gli altri due quarti sono in
programma mercoledi 11 novem-

bre all’Osteria del Pisello (I'in-
fermiera di Urbino Chiara Sabati
contro la consulente del lavoro di
Cartoceto Maddalena Vampa) e
giovedi 12 novembre al Galeone
(I’agente di commercio di Fano
Umberto Gennari ed 1l medico del
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118 sempre di Fano Maria Oliva
Poggiani). Le semifinali invece si
disputeranno martedi 17 novem-
bre da Cile’s e giovedi 19 novem-
bre all’Osteria Al26. Finalissima
domenica 29 novembre alla Casci-
na delle Rose.

Per tutte le info www.chefintheci-

ty.net




