Luljeta Marku

Chef in the City
Vince I'Albania

LAGARA

Albania batte Italia, antipasto bat-
te secondo, Luljeta Marku batte
Lisa Tomasucci (nel tondo). E’ lei
la prima finalista dell’edizione
2015 di Chef in the City, I'unica ga-
ra di cucina amatoriale della pro-
vincia di Pesaro e Urbino. L’anti-
pasto della Marku, originaria del-
I'Albania ma fanese di adozione,
dal titolo “Aurora d’orata”, un’ora-
ta con crema di porro e patate, con
misticanza e funghi, ha avuto la
meglio sul secondo preparato dal-
I'impiegata pesarese Lisa Toma-
succi “Il bottino del corsaro”, un fi-
letto di spigola cotta al cartoccio
con patate, finocchio, cipollotto e
pomodorini confit. Giuria tecnica
(Marco Veglio del Galeone, Fede-
rico Cecconi della Cascina delle
Rose e Ciledi Cile’s) e giuria popo-
lare (i clienti del ristorante), sono
stati in sintonia nel premiarlo so-
prattutto per il gusto e la presenta-
zione. Ad anticipare i due piatti &
stata una polenta con vongole for-
nite dalla New Copromo ed una
degustazione di prodotti di panet-
teria del Panificio Fantini. Ad ac-
compagnare le pietanze il Verdic-
chio dei Castelli di Jesi (“Le Va-
glie”) dell’Azienda Santa Barbara
mentre il menu & stato chiuso dal
dolcerealizzato da Andrea Urbani
di Guerrino, “Trasparenza di cioc-
_ colato” (tre squisiti strati di
| 3 diversi cioccolati). Pasta
di Montagna, come
sempre, ha omaggiato
i clienti del ristorante
4 con delle confezioni
¥ di pasta da 250 gram-
mi mentre Flonal ha
regalato a tutte le don-
7 neuna bellissima e utilis-
sima padella. Per conoscere
il suo avversario o la sua avversa-
ria nella finalissima in program-
ma domenica 29 alla Cascina delle
Rose, Luljeta dovra attendere la
seconda semifinale tra Umberto
Gennari e Chiara Sabati che si

svolgera oggi all'Osteria A126.
V.Co.
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