»Migliore pasticciera per Chef in the city
Vince la studentessa
che calcola per fare i dolci

ILCONCORSO

San Giorgio di Pesaro

A soli 22 anni ha conquistato
il titolo di miglior pasticciera
amatoriale della provincia.
Giulia Sbrega, studentessa di
matematica di San Giorgio di
Pesaro, ha sbaragliato la con-
correnza affermandosi al pri-
mo posto a "Chef in the City
Cake edition", conquistando
la giuria con la sua Abracada-
bra, una crostatina di mele ri-
visitata, composta da un gu-
scio difrolla con all'interno un
cilindro con mousse al pistac-
chio, inserto di mele caramel-
late emousse alla vaniglia.

La finalissima si € svolta
giovedi sera al Bon Bon di Fa-
no, dove Giulia ha superato la
28enne farmacista Francesca
Tinti che ha presentato "Ten-
tazione", uno spumone al ma-
scarpone con cuore morbido
al caffé. A valutare le creazio-
ni sono stati i tre giudici An-
drea Urbani di Guerrino,
Francesco Dionisi del Bon
Bon e Matteo Cavazzoni della
pasticceria Cavazzoni.

"Sono felicissima - ha com-

Giulia Sbrega, 22 anni, ha vinto
"Chef in the City Cake edition"

mentato Giulia - ¢ una grande
soddisfazione ed ¢ stata una
bellissima esperienza. Ringra-
zio tutte le persone che mi
hanno seguito e le pasticcerie
e i pasticcieri che hanno lavo-
rato insieme a me. Forse la di-
mestichezza nei numeri mi
aiuta nel realizzare i dolci per-
ché nella pasticceria la preci-
sione nei rapporti trai variin-
gredienti ¢ fondamentale. Pe-
ro se arrivasse una chiamata
da una pasticceria non credo
che sapreidire dino".
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